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DIE MYSTIK KAFFEE
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Kaffee ist Genuss, Gliick, Geschmack, Lebensgefiihl und vieles mehr.

Kaffee ist ein Natur- und Genussprodukt und daher in seiner Beurteilung auch von
unseren Uberzeugungen, Werten und Gefiihlen abhingig.

So haben wir fur Sie versucht, eine Mentkarte als Illustration darzustellen, die
sich unter dem Begriff

Cuttiofdjo

pragt.
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Bis sich der Kaffee im vollen Genuss mit lhnen und Ihren Gefiihlsempfindungen
verbindet, bendtigt es einen weiten Riickblick bis hin zur Ursprungsstétte in
Athiopien.

Danach machte er eine lange Reise tiber Athiopien, Jemen, Indien, Niederlande,
Martinique und Brasilien, wo er dann in Folge der Tirkenbelagerung in Wien
seine genlssliche Heimat in Einzigartigkeit der Kulturstétte des Wiener Caféhauses
wiederfand.

Das Wiener Caféhaus war von sozialen Aspekten getragen, allen Menschen ein
erweitertes Wohnzimmer zu schaffen. Dieses Bestreben aus der Vergangenheit gilt
es gegenwartig wie auch zukiinftig fir Menschen beizubehalten.

Genau so umfangreich und nicht weniger interessant ist die Wertschopfungskette
des Kaffees von der Pflanze bis in die Tasse; wobei sich hier, beginnend von
der Naturpflanze, Gber die Aufbereitung des Kaffees, bis hin zum Résten und
letztendlich durch die Verarbeitung von Kaffeemaschinen eine Symbiose aus
Wissenschaft und Kunst ergibt.

All das versucht Schérf, Innen in Anmutung dieser llustration zu veranschaulichen.

Wir freuen uns, wenn diese kurzen Momente des Genusses lhren Alltag bereichern
und nachhaltig in Erinnerung bleiben.

LASSEN SIE UNS GEMEINSAM GENIESSEN!
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DIE FARM

Wir kaufen im kleinen Spezialititen-Segment grofSteils di-
rekt beim Farmer, ohne Zwischenhandler und losgel&st vom
Borsenhandel. So erhalten die Farmer automatisch hohere
Kaffeepreise als jene am Weltmarkt. Die gute Zusammenar-
beit, die direkte Beschaffung und der Kontakt zu den Bauern
sind uns Uberaus wichtig. Ebenso sind gegenseitiges Verstand-
nis und Vertrauen sowie unsere gemeinsame Leidenschaft fiir
Kaffee wichtige Voraussetzungen, um hochste Kaffeequalitat
zu gewdhren.

WEISSE KAFFEEBLUTE ROTE KAFFEEKIRSCHE FERMENTIERTE KAFFEEBOHNE

DIE BOHNE

SCHARF verwendet nur die erlesensten Hochland Arabica Rohkaffeesorten aus
den besten Anbaugebieten der Welt. Sie werden - wie alle Spitzensorten - nach
der Picking-Methode geerntet, d.h. nur die reife, unversehrte Frucht wird gepfliickt
erkennbar an ihrer schonen, leuchtend roten Farbe. Die weitere Aufbereitung
erfolgt aromaschonend ,nass”, wobei die aus der Kirsche herausgeldsten Bohnen
vom Fruchtfleisch freigewaschen und danach an der Sonne getrocknet werden.
Geschilt und sortiert geht das in Sdcke abgefiillte wertvolle Gut auf Weltreise und
ist mit dem Schiff bis zu drei Wochen unterwegs.
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UNSERE BLENDS

Kaffeespezialisten von Scharf sind Kenner aller sortentypischen Merkmale,
Diifte, Aromen und regionalen Eigenarten. Ihr Wissen ist dem eines Sommeliers
vergleichbar, der die geschmacklichen Raffinessen eines Weines bis in die fein-
sten Nuancen zu erspiiren vermag. Zur Verwendung kommen ausschlieRlich
100% Hochland Arabica Kaffeebohnen, die in Wiener Neustadt im schonenden
12-15 Minuten Rostverfahren sortenrein gerostet werden.

GRAND ONE

Diesekraftige Kaffeemischungistaufgrundihresbesonderen Herstellungsverfahrens
aullergewohnlich vertrdglich und magenschonend. Der Scharf Grand One bildet
eine leidenschaftliche Symbiose aus balancierter, mannlicher Kraft und graziler,

weiblicher Impulsivitét.
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SUPERIOR ONE

Um trotz seines zarten Korpers eine
aussagekraftige Aromawelt zu bilden,
wurden im Superior One mehrere
milde und dennoch gehaltvolle
Kaffeesorten miteinander kombiniert
und eine aullergewodhnliche Mischung
zusammengestellt. All das wird von
seinem runden Nachgeschmack gekront
und endet als erlesener Kaffeegenuss.
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SOLID ONE

Die besondere Eigenschaft des Solid
One ist sein vollmundiger Geschmack,
der auch bei kiihlen Kaffeegetranken
seine gesamte Aromapracht beibehalt.
Sein dezenter, weicher Koérper und das
angenehme Geschmacksbild wird von
einer aromatischen Sdure gepréagt und
endet in gidnzlicher Vollkommenheit im
feinen Abgang.



KAF F E EMASC H I N E N SCHARF KAFFEEMASCHINEN:
EINZIGARTIGE TECHNOLOGIEN
EINZIGARTIGE TECHNOLOGIEN - Die Scharf & Sons GmbH blickt auf mehr als 60 Jahre Erfahrung im Kaffee-
und Kaffeemaschinensektor zuriick und steht fiir weltweit anerkannte,
exklusiv entwickelte und patentierte Technologien. Wir sind stets bestrebt,
mit zukunftsweisenden Technologien den Bedirfnissen unserer Kunden zu
entsprechen. In unserem vielfdltigen Kaffeemaschinen-Sortiment finden Sie
fir jeden gastronomischen Bereich in weltweit unvergleichlicher Technologie
das richtige Modell von der edlen Espressomaschine iiber den zuverldssigen
Vollautomat bis hin zum bewdhrten Briihkaffee-System. Der Tradition des

Hauses Schérf entsprechend bieten wir unseren Kunden stets die innovativsten
Technologien ganz nach ihren gastronomischen Anspriichen.

GRUPPEN KOLBEN WASSER DRUCK

KOLBEN SCHALTMODUL
HOCHDRUCK VENTIL

AUSLASS Wl S/cBTRAGER

SCHARF KAFFEEMASCHINEN MIT
KOLBEN-ZYLINDER-TECHNOLOGIE

Unsere innovativen Kaffeemaschinen ThreeSixty und Xpress Vienna erméglichen
uns, aus den besten Rohstoffen die perfekte Tasse Kaffee zu kreieren: Hier wird
Kaffee neu geboren. Die eigens entwickelte Technologie ermdglicht eine spezielle

' S X Art der Kaffeeextraktion. Die herausragende Leistung der Scharf ThreeSixty und
; L 1 @ Xpress Vienna ist es, ein Maximum an Aroma, Geschmack und Korper in der
— - Tasse zu bindeln und so ein wohltuendes und vor allem magenschonendes
Genusserlebnis zu erzeugen.

; ‘Soccnfé

AFFEEMASCHINEN
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VON DER WIEGE DES KAFFEES

Von der Wiege des Kaffees bis zum Einzug in die Haushalte
VON DER WIEGE DESYKAFFEES und Cafés dieser Erde war es ein langer Weg. Kaffee ist heute
bis in die entlegensten Regionen vorgedrungen und hat sich
tief in die Kulturen und Traditionen in den Landern dieser
Erde festgesetzt. Kaffee ist sozusagen zu einem wichtigen

www.schaerf.at Reprasentanten der menschlichen  Kultur  geworden.
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Kaffee verbindet, er ist Kommunikationsmittel, Briickenbauer, Seelenwarmer
und tragt zum Wobhlbefinden bei. Kaffee ist in den Képfen der Menschen mit
Positivem besetzt und wir verbinden damit schone Momente und Erinnerungen.
Vielleicht liegt das auch schon an seiner Geschichte, denn obwohl der Weg nicht
immer leicht war, war er stets friedlich und respektvoll. Der Weg des Kaffees war
- begleitet von Neugier, Leidenschaft, Cleverness, Willenskraft, Mut und Charme.
SChar'F Das hat Scharf dazu bewogen, im Sinne des Gesamtheitlichen ein einzigartiges
THE ST OF COFFEE Kaffeeset & -konzept zu entwickeln, welches den Namen “Culture Coffea” trigt.

-
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Die Legende besagt, dass der Kaffee wahrend der zweiten Tiirkenbelagerung
im Jahr 1683 nach Wien kam. Georg Franz Kolschitzky wagte sich heldenmutig
durch den tirkischen Belagerungsring und tiberbrachte Briefe des Entsatzheers zu
den eingeschlossenen Wienern. Als Dank fiir seine Tapferkeit Gberliels ihm Ernst
Riidiger von Starhemberg die von den Tirken zuriickgelassenen Kaffeebohnen.
Kolschitzky griindete das erste Café Osterreichs mit dem Namen “Zur Blauen
Flasche”. Dieses Café war somit der Anfang der Wiener Kaffeehauskultur.

UNSERE KLASSISCHEN WIENER KAFFEE'S

ESPRESSO 2,9

Konzentrierter Espresso Kaffee, mit haselnussbrauner
Crema und starkem Aroma, der zu einem puren
Geschmackserlebnis fiihrt

DOPPELTER ESPRESSO 4,1

Kraftvoller  intensiver  Espresso  Kaffee, — mit
haselnussbrauner Crema und starkem Aroma, der zum
doppelten Geschmackserlebnis fiihrt
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Ethiopia 750 v. Chr.

Ein Ziegenhirte entdeckt durch Zufall
die  wachmachende  Wirkung  der
Kaffeebohne und gibt seine Erkenntnisse
an ein Kloster weiter. Dieser Moment gilt
als Geburtsstunde des Kaffees.

sﬁ"F THEAES/ OF COFFEE
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MACCHIATO

Kraftvoller intensiver Espresso mit
Milchschaum mit starkem Aroma

DOPPELTER MACCHIATO

Kraftvoller intensiver Espresso mit
Milchschaum mit starkem Aroma

FRUHSTUCKSKAFFEE 2,9
koffeinhaltig

CAFE CREMA 3,1

DOPPELTER 4,3
CAFE CREMA
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Yemen 1454 n. Chr.

Der Scheich von Aden, Germaleddin
Abou Mohamed Bensaid war

sehr krank und bekam Kaffee als ¢

Medikament. Nach dessen Heilung
sah er Kaffee als Geschenk Gottes an.
Seit diesem Moment ist Kaffee in den
arabischen Liandern ein weit verbreitetes
beliebtes  Getrdnk mit  vielseitiger
Wirkung.

SEharF 1Ht&’(‘5* COFFEE

CAPPUCCINO 3,6
DOPPELTER CAPPUCCINO 4,5

Italienische intensive Espressomischung mit aufge-
schaumtem Milchschaum
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MILCHKAFFEE 4,4

Kraftvoller intensiver Kaffee mit
viel Milch und Milchschaum



EESPEZIALIT,

DAS PURE ERLEBNIS

DARK MOCCACINO o

Kraftvoller intensiver groller Espresso
mit viel Milch, Milchschaum, dunkler
Schokosauce, Sahne und Topping

5,6
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LATTE MACCHIATO
Kraftvoller intensiver grofer Espresso mit
viel Milch und Milchschaum

- 4,6
WHITE MOCCACINO o b

India 1600 n. Chr.

Baba Budan schmuggelte sieben Bohnen =__
aus dem Jemen nach Indien und sorgte so

fur die Verbreitung und Industrialisierung

des Kaffees.

Kraftvoller intensiver groler Espresso ;i <
mit viel Milch, Milchschaum, heller &% ==
Schokosauce, Sahne und Topping _': /
,_V’
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ICED TIRAMISU LATTE 5,9

Kraftvoller intensiver Espresso auf Eiswiirfel mit viel
Milch und Milchschaum, Vanille und Amaretto-
Sirup, Kakao und Loffelbiskuit

TIRAMISU LATTE 5,9

Kraftvoller intensiver Espresso mit viel Milch und
Milchschaum, Vanille und Amaretto-Sirup, Kakao
und Loffelbiskuit

AFFOGATO ITALIANO 5,1

Kraftvoller intensiver Espresso mit Haselnuss-
eis und Sahne, der eisige Sommer-Klassiker

JJ!NHI!.H.A“ i
Martinique 1723 n. Chr.

Gabriel de Clieu bekommt von seiner
Konigin ein Kaffeebdumchen aus dem
Jardin des Plantes in Paris und ihm
gelingt es so, den Grundstock fiir den

Kaffeeanbau auf Martinique zu legen.

S geRrCsSNe. o I8

ICED DARK MOCCACHINO

Kraftvoller intensiver Espresso mit
crushed Eis, dunkler Schokosauce,
Milch und Frappé

Ty

ICED WHITE MOCCACHINO

Kraftvoller intensiver Espresso mit
crushed Eis, heller Schokosauce,
Milch und Frappé

5,8




SHAKES

OF COFEEE

OREO SHAKE

Oreo Kekse, Speiseeis ‘

MATCHA LATTE 6,3 MILCHSHAKE 6,7

mit Eissorte deiner Wahl

ICED MATCHA LATTE 6,6

Samtiger Matcha, kréftiger Espresso und
frische Milch auf Eis vereint

Jetzt Neu

Genielbe deinen Matcha Latte
oder lced Matcha Latte!

<
ITALIAND



WHITE CHOCOLATE 4,2 DARK CHOCOLATE 4,2

Weiler Edelkakao mit heifler Milch und Dunkler Edelkakao mit heiller Milch und
Milchschaumh&dubchen Milchschaumh&dubchen

KIDS WHITE CHOCOLATE 4,2 “!1’

mit Sahne und weilser Schokosauce

S\ChE\I"‘F IS el — KIDS DARK CHOCOLATE
CHOCO I.A]. ? = = ‘ mit Sahne und dunkler Schokosauce
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ART FOR TEA
i SCHWARZER TEE © MIT BERGAMOTTEOL

Extraktion: 3 - 5min.

ENGLISH BREAKFAST LEAVES 3,9

SCHWARZTEE ¢ NATURBELASSEN
Extraktion: 3 - 5min.

BLOSSOMS OF CAMOMILE 3,9

KRAUTERTEE ¢ NATURBELASSEN
Extraktion: 5min.

FRUIT TRIPLE FLAVOUR 3,9

FRUCHTETEE e ZART AROMATISIERT
Extraktion: 5min.

GREEN JASMINE 3,9

GRUNER TEE ¢ MIT JASMINBLUTEN
Extraktion: 2 - 4min.

FRISCHER MINZTEE

MIT ZITRONE

Extraktion: 3 - 5min.

FRISCHER INGWER-MINZTEE
MIT INGWER

Extraktion: 3 - 5min.

RASPBERRY

FRUCHTETEE e MIT ELEGANTEN
AROMEN ROTER BEERENFRUCHTE

CALMDOWNER

KRAUTERTEE e ZART AROMATISIERT
MIT ELEGANTEN ZITRONENNOTEN

EISTEE VARIATIONEN NATURBELASSEN
EARL GREY ¢ MIT LIMETTE-INGWER-MINZE

Jetzt Neu

Calmdowner und Raspberry zum 38 . -‘ G § EARL GREY ¢ MIT PEACH LEMON
Selberbriihen! - S FRUIT TRIPLE FLAVOR ® MIT HIMBEER-ZITRONE

27
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BIO-LIMONADEN
0,25 L 4,0
0,5L 5,6
PRICKELND ODER STILL

HIMBEER - ZITRONE
Verfeinert mit frischen, saftigen
Himbeeren und einem Schuss o
Zitrone erfreut sich dieses ’b St
Erfrischungsgetrank groller Beliebtheit. - '

HOT LEMONADES
ZITRONE - LIMETTE 041 50¢€

Hol dir mit dieser Bio Limonade einen fruchtig - sauren
Energiekick und geniels unseren belebenden Durstlgscher.

HOLUNDER - MELISSE

Diese Geschmacksvariation verleiht dem Getrank eine besonders
erfrischende Note und wirkt beruhigend auf Geist und Korper.

INGWER - LIMETTE - MINZE
Fruchtig und erfrischend kiihl - so raffiniert
schmeckt die neue Limonade.

CRANBERRY

Hausgemachte Limonade -
fruchtig und frisch. Die Kraft der
Cranberry in Bio - Qualitat,

mit vielen Vitaminen und
bioaktiven Wirkstoffen.

PEACH - LEMON
Der prickelnd, fruchtige Durstléscher
mit einem Hauch Pfirsich.

Einfach herrlich erfrischend.

29



ZITRONE-LIMETTE
CRANBERRY
PEACH LEMON

SCharF regSror corree
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GETRANKE

ALKOHOLFREIER GENUSS

KLASSISCHE DURSTLOSCHER

Karaffe Wasser, 0,25 |
Karaffe Wasser, 0,5 |

Aqua Classico, 0,75 |
Aqua Naturale, 0,75 |

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,
Mezzo-Mix, Sprite, 0,33 |

Goldberg Ginger Ale, FI. 0,2 |
Goldberg Bitter Lemon, Fl. 0,2 |
Goldberg Tonic Water, FI. 0,2 |
Red Bull

FRUCHTSAFTE / NEKTAR REGIONAL

Apfelsaft, Orangensaft, Maracujanektar,
Bananennektar, Kirschnektar,
Johannisbeersaft, 0,3 |

3,6
5,3
7,2
7,2

4,3
4,2
4,2
4,2
4,9

4,5
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VINO

ALKOHOLFREIE WEINE 0%

ZERO-POINT-FIVE Sauvignon Blanc 021
Flasche 0,75 |

EINS-ZWEI-ZERO Blanc de Blancs 0,21
Flasche 0,75 |

EINS-ZWEI-ZERO Rose 0,21
Flasche 0,75 |

ZERO-POINT-FIVE Pinot Noir 0,21
Flasche 0,75 |

LEITZ Cabernet Sauvignon Rotwein 0,21
Flasche 0,75 |

W i)
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7,2
26,0

7,2
26,0

7,2
26,0

7,2
26,0

7,2
26,0

BIRRA

ALKOHOLFREIES UND MEHR

Schlappeseppel Natur-Radler alkoholfrei, 0,33 1

Schlappeseppel Pils alkoholfrei, 0,3 |

Schlappeseppel Weizen alkoholfrei, 0,5 |

ALKOHOLFREIER SEKT VON CARL JUNG

Mousseux Sekt 0% Alk. 0,11
Flasche 0,75 |

Mousseux Rose Sekt 0% Alk. 0,11
Flasche 0,75 |

MOCKTAILS

HUGO Lime-Ginger-Mint
HUGO Holunder-Melisse
HUGO Pfirsich

Giffard Spritz (like Aperol)
Vibrante Tonic

Cranberry Mojito

Tanqueray Gin Tonic

DIGESTIF

Grappa alkoholfrei




UNSERE EISSORTEN EISSPEZIALITATEN

MIT MILCH AUS REGIONALER
ERZEUGUNG AUS DEM VOGELSBERG

SMARTIES BECHER
1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Smarties,
Sahne und Schokosauce

EISKUGEL NACH WAHL

1 Kugel Fis 2,3 KIRSCHTRAUM
) 3 Kugeln Vanilleeis mit Sauerkirschen,
2 Kugeln Eis 4,2 Sahne und Fruchtsauce
3 Kugeln Eis (K1)
FITNESSBECHER
Port. Sahne 1,2 2 Kugeln Joghurteis mit Cranberry und Walniissen,
verfeinert mit Honig
MILCHEIS FRUCHTEIS EISKAFFEE CLASSICO
Unsere Milcheisbasis besteht aus: Unser Fruchteis besteht aus: \%efé%ﬁle::t\{;?{l/i?ﬁlgfit\i?u(:m kalten Kaffee,
Milch, Sahne, Zuckerarten, Bis zu 70% frischen Friichten oder i ‘
Ballaststoffen, Stabilisatoren, Fruchtpiiree, Wasser, Zukcerarten,
Johannisbrotkernmehl Ballaststoffen, Stabilisatoren, Johan- SANFTER ENGEL
nisbrotkernmehl 2 Kugeln Vanilleeis mit Orangensaft
Vanille
Schokolade Zitrone SCHOKOBECH ER
Erdbeere 2 Kugeln Schokoeis 1 Kugel Vanilleeis,
Haselnuss ) Sahne und Schokosauce
Sahne-Kirsch Himbeere
Stracciatella Mango OBSTBECHER
Joghurt 1 Kugel Joghurteis, 1 Kugel Mangoeis,
Raffaelo 1 Kugel Erdbeereis und frisches Obst
Oreo
Cookies

- - . _ ) § MILCHSHAKE
. V. - e A : Mit Eissorte
. - v - 50 deiner Wah
] we -—— : . ¢ < v 0,5] 6,7 €
- S h - - .
il e r




SWEET DREAMS

ZAUBERHAFTE MOMENTE
BESTEHEN AUS KAFFEE & KUCHEN

37

HEISSE WAFFELN

JE 2 STUCK

MIT PUDERZUCKER 5,7
VERFEINERT MIT ZIMT-ZUCKER 5,9
PUR NUTELLA, DAS ALLE LIEBEN 7,5
MIT SAUERKIRSCHEN UND SAHNE 8,2
CREMIGES VANILLE-EIS, DAZU 9,5

SAUERKIRSCHEN UND SAHNE

KUCHEN & TORTEN 4,3

aus einer regionalen Traditionsbackerei, inklusive Sahne

TIRAMISU 5,8

hausgemacht, inklusive Sahne

Eine grofRe Auswahl findest Du an unserer Kuchentheke.



RESERVIERUNGEN

Reservieren Sie Ihren Platz an der Sonne und Uberzeugen Sie sich selbst!
Genielen Sie die gemiitliche Kaffeehausatmosphare in unserem klassischen Café
oder auf unserer beliebten Terrasse.

Reservierungen per e-mail oder telefonisch

KONTAKT OFFNUNGSZEITEN

SEECAFE ITALIANO Mo - So ab 9 Uhr
Otto-Hahn-Stralke 18

63456 Hanau-Steinheim

info@seecafe-italiano.de
+49 06181 966 0877

FOLLOW US!

@seecafeitaliano @ Seecafeltaliano

Alle Preise in EUR inkl. aller Steuern und Abgaben.
Uber enthaltene Allergene und Zusatzstoffe in unseren Speisen informiert Dich unser Servicepersonal gerne.

. ‘Soconfe
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WIEGE DES KAFFEES
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THE OF COFFEE

Schirf & Sons GmbH

Dr.-Alexander-Scharf-Strasse 2
A-2700 Wiener Neustadt

Tel: +43 2622 24210
Fax: +43 2622 24210-18

Email: office@schaerf.at

www.schaerf.at
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